
Créée en 2009 dans le cadre de la mise en œuvre d’un 
programme de promotion des revenus ruraux, Mitsinjo est 
une organisation malgache d’épices. 

Contexte national 
Si la filière du gingembre est très importante pour l’économie 
de Madagascar, qui est d’ailleurs l’un des principaux pays pro-
ducteurs et exportateurs mondiaux, elle rencontre toutefois 
certaines difficultés. Face à la concurrence accrue d’autres 
pays producteurs comme la Chine, l’Inde et le Nigeria, l’île doit 
d’abord renforcer la qualité et la compétitivité de sa production. 
Cependant, le manque d’entretien des infrastructures routières 
du pays entraîne un allongement des délais de livraison et une 
hausse des coûts de transport. De même, l’augmentation des 
épisodes climatiques extrêmes affecte sa productivité.

Processus de production 
Le gingembre est récolté par les producteur·rice·s membres 
lorsque les plantes commencent à jaunir, entre août et 
décembre, durant la saison sèche. Une fois récoltées, les 
racines sont nettoyées et une partie d’entre elles est séchée 
avant d’être vendue à un exportateur. Après le séchage, les 
morceaux restants sont triés selon leur couleur et leur taille 
avant d’être conditionnés.

réalisé de nombreux investissements dans l’éducation en achetant 
du mobilier et du matériel scolaire pour plusieurs écoles ainsi qu’en 
fournissant aux enfants du personnel permanent des kits scolaires 
contenant des fournitures essentielles, contribuant ainsi à soutenir 
l’éducation et à alléger les charges financières des familles.

En 2020 et 2022, la coopérative a contribué à la construction et 
à la réhabilitation de routes dans la communauté d’Anivorano, 
améliorant ainsi les conditions de transport des membres de 
la communauté et facilitant le transport des récoltes, tout en 
participant au développement économique local et à la qualité 
de vie des habitants.

Avantages financiers
Depuis 2018, une partie de la prime de développement est systéma-
tiquement reversée aux membres de la coopérative pour augmenter 
leurs revenus, améliorer leurs conditions de vie ainsi que celles de 
leur famille et pour réaliser des investissements visant à améliorer
et moderniser leur production.

Investissement environnemental
Un pack d’énergie solaire a également été financé. Cette initiative 
écologique a permis de rendre le bureau autonome en énergie 
renouvelable et durable grâce à des panneaux solaires, réduisant 
ainsi les dépenses à long terme.

Développement commercial 
et organisationnel

Dans les premières années, la prime a notamment été utilisée pour 
former le personnel de la coopérative sur les standards Fairtrade et 
biologiques, à la production, ainsi qu’à la protection de la biodiversité 
et de l’environnement. Ces formations ont ensuite été transmises en 
cascade au reste des membres.

Production
Entre 2018 et 2021, la coopérative a acheté plus de 18 000 plants de 
cannelle ainsi que des arbres forestiers pour reboiser les parcelles de 
ses membres, accroître la biodiversité et favoriser la diversification 
agricole. En 2019-2020, elle a financé 20 tonnes de semences de 
gingembre biologiques pour soutenir les producteur·rice·s et aug-
menter la production biologique, particulièrement vulnérable face 
aux intempéries importantes lors de la saison des pluies.

En 2022, afin de faciliter la récolte, une balance à bascule a été achetée 
afin de réduire les erreurs de pesée et de simplifier les transactions 
entre les producteur·rice·s et la coopérative. La coopérative a éga-
lement acquis plusieurs terrains pour servir de site de séchage et 
construit 4 salles de stockage.

Investissement social
Mitsinjo a contribué à la construction du centre de santé local et à 
l’installation de plusieurs puits. Entre 2018 et 2022, la coopérative a 
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Curcuma 117,5
Cannelle 66
Gingembre 31,9


