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Ensachage 
1. Les sacs sont 

étiquetés avec le code 
d'identification du 

membre et du champ 

Lieux des magasins de section : 
- XX 
- XX 
- XX 

Lieu du magasin central 
- XX 
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Traçabilité signifie qu’en tant qu'Organisation de Producteurs (OP), vous pouvez identifier la 

plantation du membre qui a produit le cacao. En tant qu'OP, vous êtes responsable de la 

traçabilité du cacao du champ jusqu'au point où le membre vous vend son cacao. 

 

La traçabilité signifie que tout au long de la chaîne de valeur jusqu'au moment où un sac de cacao 

est vendu à un tiers, vous devez être en mesure d'identifier le champ sur lequel le cacao qui se 

trouve dans le sac a été produit. Jusqu'au moment où le cacao est ensaché par les membres, le 

risque de mélanger le cacao est faible car les membres rassemblent les cabosses sur leurs 

propres plantations, organisent eux-mêmes le transport du cacao du champ à la communauté et 

utilisent leurs espaces de séchage. Cependant, lorsque les sacs sont transportés vers les 

entrepôts ou les magasins de sections, les sacs peuvent être facilement mélangés. Par 

conséquent, pour assurer la traçabilité, chaque sac doit être étiqueté avec un code unique qui 

peut remonter jusqu'au champ d'un membre spécifique.  

 

Solution numérique signifie utiliser une méthode informatisée. Il existe deux façons d'y 

parvenir : 

1. Générer manuellement des codes pour étiqueter les sacs et saisir les données dans un 

système informatisé (par exemple, une base de données ou une application pour 

téléphone portable). 

2. Générer numériquement des codes pour étiqueter les sacs et scanner les codes pour les 

saisir dans le système informatique. 

 

Étapes pour documenter la traçabilité  

1. Les sacs sont étiquetés avec le code d'identification du membre et du champ. Chaque 

membre possède un code unique et chaque champ a un code unique. Par exemple, un 

membre peut avoir comme code DA-0284 (DA pour Daloa) et ses champs avoir les codes 

DA-0284-01, DA-0284-02, etc.  

2. Lorsque le membre vend les sacs de cacao à l'Organisation de Producteurs (OP) au 

magasin de section, le magasinier inscrit le nombre de sacs vendus dans le livret du 

membre et dans ses propres registres. 

3. Cette information est donnée au transporteur qui transporte les sacs dans un camion du 

magasin de section au magasin central qui se trouve au même endroit que le secrétariat 

de l'OP. 

4. L'OP saisit toutes les données dans sa base de données. 

5. Lorsque les sacs sont transportés vers le port, le transporteur dispose d'une liste avec 

tous les codes des sacs qui se trouvent dans le camion. 
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Un système automatisé 

Avec un système automatisé, l'OP génère des codes-barres qui sont distribués à chaque 

membre. Les membres collent les codes-barres sur les sacs lors de l'ensachage du cacao. Le 

magasinier scanne les codes lorsque le membre vend son cacao à l'OP au magasin de section 

et toutes les informations sont automatiquement transférées à l'OP.  

 

Analyse des risques de mélange du cacao des membres au cacao des non-membres 

 

Facteur de 

risque 
Probabilité Mesures d'atténuation 

Écabossage Faible 

Les membres rassemblent les 

cabosses sur leur champ et non 

pas sur les champs d'autres 

producteurs. 

Sensibiliser les membres pour qu'ils 

continuent à séparer leurs 

cabosses de celles des autres 

membres. 

 

Facteur de 

risque 
Probabilité Mesures d'atténuation 

Sacs de cacao 

qui ne sont pas 

pleins au 

magasin de 

section 

Élevée 

Si les sacs ne sont pas pleins, le 

cacao de plusieurs membres est 

rassemblé pour remplir un sac. 

Il est conseillé aux membres de 

n'apporter, dans la mesure du 

possible, que des sacs de cacao 

pleins au magasin de section. 

Transport du 

champ au village 

Faible 

Les membres organisent eux-

mêmes le transport. 

Sensibiliser les membres pour qu'ils 

continuent à séparer leur cacao de 

celui d'autres membres. 

Transport du 

village au 

magasin de 

section et au 

magasin central 

Faible 

L'OP organise le transport. 

L'OP doit avoir des registres des 

quantités attendues par membre 

lors de la collecte du cacao auprès 

des villages.  

Séchage Faible 

La plupart des producteurs ont 

leurs propres claies de séchage 

du cacao. 

Encourager les membres à utiliser 

leurs propres claies pour le 

séchage. 
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Vente Moyenne 

Ce n'est que lorsque le transport 

n'est pas organisé par l'OP qu'il y 

a un risque de mélange. 

Il existe un risque lorsque les 

membres livrent des sacs qui ne 

sont pas pleins ou lorsque le 

cacao est reconditionné.  

Sensibiliser les magasiniers à ne 

pas mélanger le cacao et à le 

stocker séparément du cacao non 

Fairtrade. 

Les membres indiqueront leur code 

de membre sur leurs sacs. 

 

 


